■享團圧力 IH 炊飯ジャー 
極め炊き 型名 NP-AS10/AS18 冢庭用 

取扱説明書•お料理ノート 



このたびは、お買い上げいただき、まことにありびとラございました。 

♦円 又扱説明書」をよくお読みのラえ、正しくお使いください。 

お読みになったあとは、大切に保をしてください。 の一击 ~- 

♦操作 部のキー中央の（♦、一 ） は、目の不自由な方々に対して配慮 1 ホ目化音つぎ 

しております。 
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24 

お料理ノート 
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特長 

高熱で欢き、熱を逃びがょい足力+真空 

可変圧力100〜107で懼び炊引 

従来の圧カボ-ルに加え、新た阿変圧力機撞を 
搭載しました。に: I- にあわはて 100 た ( 1 気圧) 
〜107で （ 1 .3 気圧)までさめ細かく蓋内の圧力 
を自動的に選択します。 

熱もうまみも逃がさない!真まかまど含 

IH の強い劾を i 内に II じ込め、熱を州こ逃しま 
はん。1^層び厚蓋のように優れた熱効黙発揮し、 
お米の中むまでムラなくふっく！5快き上げます。 

栄養価たごぶりいろいろ選べる腫康米メニ; I - 

食物繊維やビタミン E などの栄養価びたっぷり 
入っている「玄米 J 「分づき米」はもちろん、ま 
目を集めている「発す玄米 J び快けます。また、 
当社新開発の mM \ び選べます。 


圧力炊飯ずるため PS マーク 、 SG マーク取得 
PS マーク 

経済産業省び定めた「消費生活 
用製品安全法」の家庭用の圧力 
なべおよび圧力びまの安全基準 
に適合していることを示します。 

SG マーク 

製品安全協会び定めた認定基 
準に合格したことを示し、万 
一製品の欠陥による人身事故 
び生じた場合、賠償措置びと 
られます。 



仕様 37 
アフターサービスについて 37 
お客様ご相談窓□のご案内 裏表紙 
保証書 裏表紙 


お使いになる前に 使い方 お手入れ\故障かな お料理のぺ—ジ その他 






ち全上のごミ主意 


必ずお守りください 


讓用①1 
Mlynfeg 


t 囉用①前に 

たミ主意事項は、あなたや他の人々への危害や損書を未然に防止するためのちので、 
「ミ主意」の2つに分けてお知らせしています。 

防 ずれち安全に関する重要な内容ですので、必ずお守りください。 


A 

整化 
言口 

取り扱いを誤ると、死 t または重傷などを負ラ可能性び想 
定される内容を表しまず。 

A 

♦ 、 ■■ ■ 
江局 

取り扱いを誤ると、傷害または物的損害び発生する可能性 
び想定される内容を表します。 


記号について 


A 記号は、警告•ミ主意を促す 
内容びあることを告げるちの 
です。図の中に具体的なミ主意 
内容び描かれています。下図 
の場合は r 感電注意」を表しま 
す。 


A 


( S ) 記号は、禁止の行為である 
ことを告げるちのです。図の中 
や近くに具体的な禁止内容び 
描かれています。下図の場合は 
「分解禁止」を表します。 




> 記号は、行為を強制したり 
指示したりする内容を告げるち 
のです。図の中に具体的な指示内 
客ろ猫かれてしほす。下図の左は障 
込みプラグを巧く」、ちは必ず実 
行していただく r 強制」内容です。 

處〇 


※お読みになった勸ホ、お使いになる方びいつでも見日れるところに必ず保をしてください。 



■改造はしない。また修 S 技術を LU 外 
の人は、分解したり修理をしない 


乂災•感電-けびの原因になります。 
修理はお買い上げの 
販売店または弊社の 
お客様ご相談 
窓□にご巧 
談ください。 

分解禁止 



■吸-排気□やすき間にピンや針金お 
よび金属物など、異物を入れない 


感電や異常動作して 
けびをすること 
びあります。 


0 

禁止 



■子供だけで使わせたり幼児の手の届 
くところで使わない 


やけど-感電- 
けびをする恐れ 
びありまず。 



心 



■炊飯中は絶対にがぶたを開けたり移 
動させない 



※お買い上げの 商品と、この取扱説明書に記載したイラストは異なることびあります。 








































寅全上のご注意 必ずお守りくださいつづさ 



■差込みプラグの刃（プラグの先端）およ 
び巧の根元にほこりが付着している場合 
はぶ <ふ< 

义災の原因になります。 




■水につけたり、水をかけたりしない。 
本体内部に6水を入れない 


■電源コードや差込みプラグび傷んでい 
たり、コンセントの差し込みがゆるいと 
きは使用しない 


感電•シヨート- 


発火の原因に 
なります。 




■電源コードを傷つけない 

無理に曲げたり、引っ張ったり、ねじったり、たばね 
たり、高温部に近づけたり、重いちのをのせたり、 
挟み込んだり、加工したりすると電源コードび破損し、 
乂災 • 感電の原因 
となります。 



么 


■交流 1 ooviu がでは使用しない 

义災-感電の原因となります。 






辟 

しっか蜡し込む 


■差込みプラグはコンセントの 
奥までしっかり差し込む 

感電■ショート.発煙.発乂の原因 
になります。 


磯) 

めれ手禁止 


■めれた手で差込みプラグを巧 
き差ししない 

感電やけびをすることびあります。 


、 








































A ま意 


Q 

禁止 


■水のかかるところや、义気の 
近くでは使用しない 

感電-漏電や変おの原因になります。 


Q 


禁止 


■不を定な場所や熱に弱い敷物 
の上では使用しない 

乂災の原因となります。 


0 ■専用なベ L ソ外は使用しない 

なべび過熱したり、異常動作の原因 
になります。 

禁止 



■使用中や使用後しば5くは高^ 

温部 I し触れない。 

外ぶたを開けるときは蒸気に 
を意する。 

接触禁止 ご飯をほぐすときは手がなべ 

などに当た5ないよラにま意 
する 

やけどの原因と 
なります。 





〇 

医師と相談 


B む臓用ぺースメーカーをお使い 
の方は、本製品のご使用にあた 
つて医師とよくご相談ください 

本製品の動作びペースメーカーに影 
響をちえることびあります。 



差込み乃グを 
巧く 


■使用時 L ソ外は、差込みプラグ 
をコンセントか5巧く 

けびややけど、絶縁劣化による感電- 
漏電义災の原因になります。 



〇 

差込み乃グを 
持って巧く 


■差込みプラグを抜くときは電源 1 
コードを持たずに必ず先端の差 
込みプラグを持って引き抜く 

感電やショートして発火することび 
おります。 



■電源コードを卷き取るときは) 
差込みプラグを持って行う 

差込みプラグび 
当たってけびを 
することびあり 



〇 ■お手入れは冷えてか5行う 

高温部に触れ' やけどの恐れび做ます。 

お手入れは 
をえてか5 



接触禁止 



■本体を持ち運ぶときは、 
プッシュボタンに^5虫れなぃ 


がぶたび開いてけびや 
やけどをすることび 
ありまず。 



Q 

禁止 


■なべとつ手をちっての製品の'^ 
持ち運びはしない 


がぶたびはずれてけびややけどを 
することがあります。 
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蒙ぶ上のご注意 必ずお守りくださいつづき 



お願い 


磁気に弱し、物を近づけない 


テレビ.ラジオなど（雑音の恐れびあります。） 
キャッシュカード-自動改札用定期券•カセット 
テープなど 帰憶び消える恐れびあります。） 


吸•排気□には水をかけたり、紙や巧な 
どの吸い上げやずいちのでふさがない 

感電や故障の原因になりまず。 


广 


本体（特に蒸気口）にふきんなどをかけ 
ない 

本体やがぶたのを形、変色の原因になります。 


' なべの3分の2 


(なべ1し表のしてい 



る MAX の線）上 と 



に水を入れて炊飯 

U t 

a/ 

しない 

お ;; 

p/i 



j 


やけどにを意 

なべとつ手び熱くなる場合びありますのでごを意 
<ださい。 



豆類を主に使った料理はしない 

故障の原因になります。 

圧力調整装置やま全弁び目づまりした状 
態で使用しない 

圧力調整装置や安全弁にご飯粒び付着したり目ゴ 
まりしているとさは、されいに取り除いて<ださい。 
圧力調整装置は分解しないでください。 

炊飯専用でずか5他の用途に絶対に使用 
しない 

♦分量の ふえる煮豆などの料理 
♦急激に あわの出る重そラなどを使ラ料理 
♦のり 状になるカレーおよびシチューのルーなど 
の料理 

♦を 量の油を入れる料理 
な上の料理には絶巧に使用しないで<ださい。 


广 

炊飯-保温 L ソ外には使わない 
炊飯•保温と同時に蒸しものをしたり、なべび 
キズつくような6のを入れたりしない 

※蒸気口などびつまる原因となりを険です。 

※なべにキズびついたり、ラまく炊けない原因となります。 



























































各部のなまえと扱い方 


內ぶたとつ手 


がぶたパッキン 


ま全弁 


圧力調整装置 -n 


内ぶた 
パッキン 


なべとつ手 



ま全パッキン 


サイドセンサ 


プッシュボタン 
♦巧す とがぶたび 
開さます。 


nsmp 

> 本体底を 


■蒸気口 
內ぶたセンサー 

八ンドル 
持ち運びのとさ 
使用します。 


一 差込みプラグ 


•本体 裏側 


電源コード 
出しかた 

差込みプラグを持って引く 
※赤色 マ—クしソ上は 
引さ出さない 

しまいかた 

差込みプラグを持つ 
て2〜 3 cm 引いてち 
どすと、卷さ込まれる 


已 


しゃもじ受け取りつけ部 
♦左ち 2力所にあります。 







































各部のなまスと扱い方っづき 



內ぶたのはずし方-つけ方 


はずし方 つけ方 

左上、ち上の内ぶたとっ手 内ぶたのツメにか所） 

を手前に引く を外ぶたの矢印に合 


































mmkmm 


♦キー 操作はメ □デイー音または、ブヴー音びするまで確実に巧してください。 
♦外ぶ たを開閉するとさは操作部のキーに触れないよラにしてください。 

♦炊 飯/再加熱キーと、とりけしキー中央の（♦、— ） は、目の不自由な方々 
に巧して配慮しております。 


表示部（差込みプラグを巧いたときの表示です） 


無洗米選択キー 


ホタさわけキー 


健康メニューキー 


おやすみ保温キー 

おやすみ保温 
ランプ 

保温ランプ 

保温キー 


時刻合わせランプ 


一 時刻合わせキー 



炊飯/再加熱キー 
炊飯/再加熱ランプ 


時交！!の合わせ方 時計は24時間表示でず。 

タイマーを使って炊飯するとさに必要です。時計は工場出荷時より作動していますび、室温など 
により、をか誤差を生じることびあります。時亥 ij びずれている場合は次の手順で合わせてください。 


例：現在時刻び1曰： 01で表示が14 :已8の場合 



なべを入れ、差込みプラグを 
差し込む 
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時刻の合わせ方 つづさ 

〇 時刻合わせキーを押す 



時刻表おと時刻合わせラ 
ンプび点滅 

※点滅は已秒間放置すると、 
もとの状態にもどります。 


3 


時刻合わせキーを巧し時刻を合わす 



ふつラやわらなめかため白米急ま 


ふつラやわらかめかため白米るま 


、"ご■•つ/ 
パん • 'v 



I5：SI 


みキーまたは®キーを巧 点滅び点なにかわると時刻 

したのち、3秒間放置す 合わせ完了 

ると点滅び点灯にかわる 


® キー：巧すごとに]分単 
位で進む 

® キー：巧すごとに]分単 
位でちどる 

♦巧し 続けると] 0分単位 
で早送りびでさます。 


■ メ□デイー音とブザー音の切りかえ方法 


この製品は、炊飯開始時や炊飯終了時にメ□ディー音またはブヴー音でお巧 b せする機 
能びついています。工場出荷時にはメ□ディー音に設定されていますび;欠の操作で切り 
かえびでさます。 


/ なべを入れ、差込みプラグをコンセントに差し込む 

ク 予約キーを3秒む上押す 悼一を押すごとに音び切りかわる) 

つ 切りかえたい音び鳴った5完了 
メ □ディー音搞音•低音）とブザー音の切りかわり 



※再 加熱開始時のメ□デイー音は切りかえることびでさません。 

※ラ まく切りかえびでさない場合は再度 7 からやり直してください。 


メ□ディー音び鳴る 
タイ S ング 


• 炊飯開始時 

•タイマー 予約セツト完了時 

► 

さらさら星 



• 炊飯終了時 
• 再加熱終了時 

► 

アマ U U ス 




















































無洗米選択について 

この製品は普通に洗米して炊飯するコースと、無洗米を炊飯するコースの2つのコー 
スび選択できます。 

お使いになる米び無洗米の場合は無洗米選択をしてください。 

※無洗米選択を忘れた場合口ま、うまく炊けなかったり、ふきごぎれたりする場合びあります。 


無洗米とは 

♦洗わずに 炊飯でさる米のことで、普通の精 
白米の表面に残る細かいめかを取り除いて 
あるちのです。 

• 「無洗米」の場合、製法•銘柄の種類によって 
炊き上びりに差びでる場合びあります。 

♦無 洗米をご購入の際は、米の包装表示、また 
はお店で無洗米かどラかをご確認の上おボ 
め < ださい。 


無洗米選択中の表示 



.無洗米専用の計量カップ. 



] カップニ 17 ]mL 


♦無 洗米をお使いになる場合は、付属の無洗米 
専用の計量カップで計量してください。 


無洗米選択の仕方 


1 無ミ 


無洗米選択キーを巧す 


龍米 



厶 表示部に r 無洗米 J が 
轰巧される 


無洗米び 

凌术ごれる 



〇 無洗米選択完了 


無洗米選択解除の仕方 


1 無洗米選択キーを巧す 

'お洗米 

っ 、户 

ム 表示部の r 無洗米 J の 
表示が消える 


e 414 

ふつラやわらかめかため白米急逸 

T " つ 



3 無洗米選択解除完了 
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米活性メニ ュー について 

この製品では玄米を炊くことびできます。 

また、玄米を活性化させ栄養価を高める炊き方として r 玄米活性」メニューび選べます。 


玄米活性メニューについて 

「玄米活性」メニューを選んで玄米を炊飯すると、まず、玄米を活性化させる工程に入り、 
その後、自動的に通常の玄米炊飯工程に移ります。 

玄米を活性化させる工程では、なべ内の温度を約4ぴ C で2時間維持しますので炊き上び 
りまで3時間から3時間30分ぐらいかかりまず。玄米び活性化することにより栄養素の一 
つであるギャパ'(ガンマーアミノ酪酸）の量び元の玄米の約].已倍に増加します。また、通 
常の玄米炊飯に比べてやわらかく食べやすくなりまず。 

※ギャパ'とは 

ギヤバ（ガンマーア S ノ酪酸）はアミノ酸の一種で血圧を下げたり、ネ申経を鎮める効まび 
あるといわれています。 


分づき米や胚芽精米について 

この製品は、分づき米や胚芽精米の炊飯もできます。分づき米や胚芽精米は精米のしかた 
により呼び名びかわりますので下をご参照ください。 

「めか層と胚芽」びだんだん除かれてい< 





1 玄米 

3分づき 

已分づき 

7分づき 

白米 

1をみからをみ 

玄米から「说わ、 

玄米から「城わ、 

玄米から r 城わ、 

玄米から「城わ、 

1殻を取り除い 

層と胚芽」を 

層と胚芽」を 

層と胚芽」を 

層と胚芽」を 

1たちの。 

約3割取り除 

約己割取0除 

約7割取り除 

完全に取り除 


いたをの。 

いたをの。 

いたをの。 

いたちの。 



匹す精米 

玄米の曲芽を残して 
めか層を取り除いた 
をの。 



※胚ま精米は、特殊な精米技術で精米したちの。 
家庭用精米機ではできません。お米屋さんで 
購入してください。 


発す玄米について 

発す玄米について 

発芽玄米とは、胚芽の部分び膨らんで芽び出る寸前のお米です。 

普通の玄米に比べて、やわらかく食べやすくなつています。 

またアミノ酸の一種であるギヤバ（ガンマーアミノ酪酸）び特にをく含まれていまず。 
※発芽玄米メニューは発芽玄米を作る機能ではありません。 

発芽玄米を炊飯するとさに選ぶ機能です。 
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遂 置ュー炊をわけについて 


この製品では火加減と圧力を変化させ、ご飯 
のかたさや粘りを炊さわけることびでさます。 
下の表を参考にしてメニュー炊さわけキー 
を押し、お好みのメニューを選んでください。 
※メニューによっては水加減び白米の水位 
目盛と異なる場合びありますので、ごを意 
<ださい。 

※無洗米をお使いになる場合は、必ず無洗 
米専用計量カップで計量してください。 

一 P 9 参照 


メニュ ー 

1 炊を上びり 

水加減 

(合わせる水位目盛） 

ふつラ 

白米を標準1 ふつう1 のかたさに炊き上げます。 

白 米 

やわ 5 かめ 

白米を1 ふつう1 より、やわらかめに炊き上げます。 

白 米 

かため 

白米を1 ふつう1 より、かために炊き上げます。 

白 米 

白米急速 

白米を早く炊さ上げたいとさに使います。 

かしかために炊さ上びります。 

白 米 

カレー用 

カレーとさらっとまざるようにかためで粘りびかなめ 
のノ（ラ U としたご飯に炊き上びります。 

すしめし 

お当用 

粒の中までしっかりと炊さ、表面を粘りの膜で包むよラ 
に炊さ上げます。 

白 米 

すしめし 

合わせ酢を加えることを考え、かしかためで粘りのかな 
しは日りとしたすし用のご飯に炊き上げます。 

すしめし 

げきこみ 

味のよく染み込んだふっくらした炊さこみご飯に炊さ 
上げます。 

白 米 

おかゆ 

ふっく日したおかゆに炊き上げます。 

おかゆ 

おこわ 

ベたつさを押さえたおこわに炊さ上げます。 

おこわ 










































ご飯の炊を方 


※水加減の後すぐに炊飯でさます。ひたす必要びありません。 


米を正し<計量する 


白米用の計量カップ （ 1 80 mL ) 
ですりきり1杯を計量する 



◎無洗米の巧を方" ► PI 5参照 

♦計量 米びつで計量された場合は、扱い方 
によって若干の差びでることびあります。 


つ 米を洗って水加減する 



♦水は 水平な所になべを置いて正確に目 
盛を合わせてください。また米は水平に 
な日してください。 

参な ベで洗米でをます。 

♦湯を 使って洗米したり炊飯したりしないでく 
ださい。 



このなベの水位目盛は1 .8 L サイズの6のです。 


例:日カップの米を 
炊くときは、 
白米の水位目盛 
曰まで水を入れ 
る 


メニューに合った水位目盛表 


メニユー 

ふ〕う • やわ如、か かため. 白米急速•弁当用•恢きこみ 

カレー用•すしめし 

おかゆ 

おこわ 

合わせる 
水位目盛 

白米 

すしめし 

おかゆ 

おこわ 


メニユー 

分づさ米 

玄米•玄米巧 性 

発す玄米 

合わせる 
水位目盛 

分づさ米 

玄米 

白米 


r ? なべを本做こ入れてかぶたを閉め、差込みプラグを差し込む 

♦本体に なべまたは内ぶたをセットしな 


なべのが側や 
本体内側に 
ついた水分や 
異物をふさ取 
り、なべと っ手 
を本体の凹部 
に合わせ、下ま 
で確実に入れ 
る 



内ぶたは必ず取 
りつける 


外ぶたはゆっくり 
お実に閉める 


い巧態で炊飯/再加熱キーを巧すと、 
ピッピッピッピッとブヴーび鳴り表示部に 
H04 または H ] 0び表示されます。 

吟 P23 参昭 

♦外ぶ たは、勢いよく閉めないでください。 
励式のため、閉まりIこくしにとびあります。 
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4 


メニューがきわけキ-または願メこ 1- キ-でメこ 1- を選ぶ 

メ ニ ュ-炊きわけキ-を巧す場合11康メ ニ ュ-キ-を}甲す場合 


ふつう.やわ日かめ.かため.白米急を.カレー用.お当 
用•すしめし•快をこみ•おかゆ•おこわが還べます。 



たザ 

みつ夕ゃ わ 6 かめかため白米急ま 

/ \ |カレ-阻|巧当巧] [すしめし I 
欣きこみ11おかゆ1 i おこわ I 


••がぶ 

圧カレベル mbti 


♦巧す ごとに 「 A 」 の位置び「白米急速」 
までかわります。「白米急速」のあと 
は点滅表示の位置びかわります。け甲 
し続けると早送りびできます。） 


分づさ米•玄米•玄米活性•発す玄米び選べまず。 



ふつラやわらかめかため_白ホ急速 


♦巧す ごとに「分づき米」から r 玄 
米」怯米活性」「発芽玄米」と 
点滅表示びかわります。讲し 
続けると早送りびでさます。） 


タリ说 



♦記憶 メニューについて 

白米炊さわけ(ふつラ 'やわ5かめ' かため)および分づを米’玄米’玄米活性' 発す玄米の場合、一度選んで炊くと;欠に選び 
なおしての飯するまで記憶されます。 

♦白米 急速について 

白米急速は白米を早く炊さ上げたいとさに使用します。かしかために炊さ上びります。 


^7 巧飯/再加熱キーを巧す 

kJ ※保温ランプび消えているか確認して炊飯/再加熱キーを巧してください。 
保温ランプび点灯していると r あつたか再加熱」に入ります。 


炊飯ランプび点灯し 
炊飯を開始します。 


※メ □ディー(ブヴ ー) 
び鳴ります。 


炊飯中の残時間表示 
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ご飯の炊を方 


つづさ 


6 


メ □デイー(ブヴ ー) び鳴ったら炊さ上びり 

ご飯をぶ<ほぐす 


自動的に保温にラつり、 


^—；~~ . 曰動い」 I し1木湿 I し： 

卿兩 保温ランプ点灯 


炊さ上びったらすぐ 
にほぐしてください。 
ご飯びかたまったり、 
ベたついたりするの 
をおさ无ます。 



参 炊飯条件により炊を上びったご飯の底面には、 
うすいキツネ色の焦げびつくことびあります。 

参 ご飯の中央部びややくぼんで見えることびあ 
ります。これは米をつつみこんで巧飯するため 
です。 

参 ご飯をほぐさずそのままにしておくと、ふっく 
らしたおいししに飯になりません。 

•プッシュ ボタンの後側に落ちたご飯は、されし、 
に取り除いてください。外ぶたび開かなくなる 
ことびあります。 

♦炊 飯終了後、最長約1時間までフアンび回ります。 
これは巧飯直後のご飯を高温状態から食べご 
ろ温度まででをるだけ早くちまし、ご飯のを化 
をおさえるためです。少量のご飯の場合やよ 
くほぐした場合は、フアンび回る時間は短くな 
ります。 


/ 使用繳ま•••とり I 


すしキーを押し、童込みプラグを巧く 


炊を上びりまでの時間の目やず 



普通の米 

無洗米 

1.0 L サイズ 

1.8 L サイズ 

1.0 L サイズ 

1.8 L サイズ 


ふ 


二) 


ラ 

40〜48分 

38〜48分 

42〜已〇分 

42〜已4分 


や 

わ 

ら 

か 

め 

已〇~已巨ろ 

已〇~已8分 

巳0分〜1時間 

已2分〜1時間 

sJ 

か 


た 


め 

30〜38分 

30〜4吕分 

32〜42分 

3吕〜42分 

と 

白 

米 


急 

速 

13〜29分 

13〜30分 

21〜3白分 

21〜38分 

ZL 

I 

力 

レ 


— 

用 

40〜4已分 

42〜48分 

40〜4已分 

4吕〜48分 

炊 

ホ 

お 


当 


用 

42〜已2分 

42~已已分 

4吕~已已分 

42分〜1時間 

わ 

(- 1 - 

炊 

さ 


こ 

み 

已4分〜1時間2分 

已2分〜1時間2分 

已8分〜1時間己分 

巳8分〜1時間8分 

17 

す 

し 


め 

し 

38〜46分 

38〜4日分 

42〜46分 

40〜已〇分 


お 


わ、 


ゆ 

已7分〜1時間2分 

已4分〜1時間8分 

已〇分〜1時間吕分 

已4分〜1時間8分 


お 


こ 


わ 

3己〜42分 

3巨~4吕分 

3已〜42分 

36〜4吕分 

健 

分 

づ 


さ 

米 

已〇~已白 

已2分〜1時間 

- 

- 

康 

木 

玄 




米 

已8分〜1時間8分 

已8分〜1時間12分 

- 

- 


玄 

米 


ミ舌 

性 

3禍11纷〜3時間20分 

3觸リ纷〜別觸2紛 

- 

- 

1 

発 

芽 


玄 

米 

4己~已2分 

4巨~已吕如\ 

- 

- 


参電圧100 V •室温 20° C •水温1 8° C の場合。 

参時間は炊飯を始めてか5な温になるまでの時間です。また電圧•室温•季節•水加減などによりかわります。 

♦炊きこみは、米に調味料をしっかり含ませおしんく炊き上げるため、白米に比べて炊き上びりまでの時間び長くか 
かります。（予熱の時間び約30分かか0ます。） 
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無洗米の炊き方 



無洗米専用の計量カツプで正し < 計■する 


すりをり1杯で 
1カップ =171 mL 



〇 なべに無洗米と水を入れ、かる<2〜3回かをまぜる 



参 無洗米と水を入れた後、ひと粒ひと粒び水になじむ 
ようにやさしくかきまぜてください。 

この時白くなるのは米のデンプン質でめかではあり 
ません。にごりび強い場合は、焦げの原因となります。 
焦げび気になる場合は、1〜2度、水を入れかえてす 
すいで < ださい。 

参 まだずに水加減をすると炊を上びりびかたくなった 
0焦げびさつ < なることびあ0ます。 

特に調味料を加えて炊く場合はなべの底からよく 
かきまぜてください。 


〇 水加減をする 

このなベの水位目盛は 1.8 L サイズの6のです 

巧 




例: 已カップの巧洗米を快く 
ときは 

白米の水位目盛日まで 
水を入れる 


4 


無先米 1 R キ-で臟米を IRU メこ 1-1 がまわけキ-でメこ； L - 雜5’ 

無洗米 

ぶ、 つやわらかめ力、ため白米急を 

参 無洗米の場合、健康メニューは選べません。 

無洗米選択について pg 参照 

※無洗米遺択をちれた場合には、うまくの 
けない場合びあります。 

f ぶ aga 1 巧当用 i 1すしめし1 

欣きこみIIおかゆIIおこれ 

•'が g 

[BBS 圧でレベル 苗 麗麗] 


巧飯/再加熱キ■を巧す 
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優利な使い方 


キーを}甲ず位置について 


保温キーとおやすみ 
保温キーは、それぞ 
れ次の位置を巧して 
ください。 



おやずみ保温キー 

おやすみ保温をするとさに巧します。 

保温キ— 

通常の保温をするとをに巧します。 


通常の巧温 



参 保温経過時間表おをしている間に現在時刻をミ日りたい 
ときは時刻合わせキーを巧すと時刻表示にかわります。 
(再度保温中に時刻合わせキーを巧さない限り、次回炊 
飯してち保温経過時間表示はしません。） 


♦炊 飯終了後、最長約]時間までファンび 
回ります。 

♦か 量のご飯の保温は、なべの中央に盛 
るようにすると、乾燥をおさえることび 
でさます。 

♦こんな 保温はやめて<ださい。 

いやなにおいやノ（サツキ、変色の原因 
になります。 

《 ] 2時間 LU 上の通常の保温 
※ご飯のつぎたし 

《白米じ(外(赤飯まだご飯、コ□ッケ、みそ汁 
など） 

※冷えたご飯からの保温 
※しやちじを入れたまま 
♦差込み プラグを巧いた巧態でなべの中 
のご飯をそのままにすると、ご飯び;令め 
たり変質の原因になります。 

♦保温を 一度取り消して、再度保温にす 
ると r □時間」の表示にちどります。 


おやすみ巧温 


長時間保温をするとさ、かしほめの温度(約己〇で)で保 
温することにより、ご飯の乾燥、黄ばみ、においなどの 
発生をおさえる効まびあります。 


① 


② 



通常の保温中であることを確認する 
保温ランプび点灯 


おやすみ保温にするとさ 

おやすみ保温キー 
を巧す 


③ 



通常保温にもどすとを 
保温 キーを 巧す 


♦おやすみ 保温中に通常保温にちどすと 
ファンの回転音びします。これは内部 
の熱を外へ出すためで故障ではあり 
ません。 

♦炊 さ上びりか日約24時間経過すると 
通常保温にちどります。 

♦通常の 保温び] 2時間経過するとおや 
すみ保温は受けつけません。 

♦なべの 温度びほいとおやすみ保温は使 
用でさません。 

( ブヴーび「ピッピッピッピッ」と鳴り、受 
けつけません。） 

参 炊きこみ、おかゆ、おこれ分づき米、玄米、 
玄米活性、発芽玄米 I 。ホ使用できません。 
(ブヴーび「ピッピッピッピッ」と鳴り、受 
けつけません。） 


1白 









あつたか再加熱 


「通常の保通中」または「おやすみ保通中」に使用します。 

保温中のご飯を加熱し、よりあたたかくでさます。特におや 
すみ保温中は、少しほめの温度（約己び C ) になっています 
ので再加熱を利用すると食べごろ温度になります。 


7 保通中のご飯をほぐし、平6にな6す 

* 参 ご飯びかたくなったり焦げたりすることびあ 


りますので必ずほぐしてください。 

♦か 量のご飯を再加熱するとさは、茶わん]杯 
(約]己0旨）当たり大さじ]の巧ち水をして 
よくほぐし、なべ中央に盛るとご飯の乾燥び 
やわらぎます。 



つ 巧飯/再加熱キ 


一を 巧す 

※再加熱開始時メ□ディー 
び鳴ります。 



炊飯 

再如熱 



炊飯 

* 巧如熱 


再加熱終了後にメ□ディー（ブ 
ヴー）び鳴りな温ランプ点な 



保温ランプまたは 
おやすみな温ランプび 
点なしていることを確認 

参な 温ランプまたはおやすみ保温ランプび点巧していないとをに炊飯/再加熱キー 
を押すと、炊飯を斤いますので、保温ランプまたはおやすみ保温ランプび点巧し 
ていることを必ず確認してか5の飯/再加熱キーを押してください。 


炊飯加熱ランプ点滅 


再加熱時間の目やず 


通常保温 

おやずみ保温 

約卜7分 

約5〜紛 


※再加熱終了までの4分 
間は残時間を表おし 
ます。 


3 


ご飯をほぐす 

♦底の ご飯が少しかたくなることがありますので、ご飯全体をよくほぐし、平らにします。 


再加熱を中止して取り消し 
状態にしたいとさ 

♦とりけし キーを巧す 

再加熱を中止して保温に 
戻したいとさ 

♦保温 キーを巧す 

次の場合は再加熱しないで 
ください。 

♦白米 iU 外のとさ（お焦げや変色の原因） 

♦再 加熱の繰り返し（お焦げや乾燥の原因） 

参 ご飯の量び、1 .0 L サイズで白米の水位目盛 3 U 上、1.日 L サイズで 
白米の水位目盛日け上あるとを(十分あたたま5ない） 

♦ご飯び 冷たいとさ、またはなベの温度び低いとさ 
(お焦げやを化の原因） 
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タイマーホ約が飯 

食べたい時刻に自動的に炊き上げまず。 _ 

タイマー予約をした場合、予約時刻により絵表示び下記のよラにかわります。 

回 潮) S:!JS 〜 。ろ S 園 (昼)•'み 5S 〜/ 7 ふ; 3 国 嫩做ぶ〜 側 

食べたい時刻を予約して炊く例： 7 : 30にげき上げる 


7 現在時刻表巧が正しいか 
/ 確認する 


♦正しく セットされていないと、食べたい時 
亥りに炊き上びりません。 

時刻の合わせ方♦ドフ〜8参照 


勺 ホ約キーを巧す 

ム 予を 


予約時刻点滅 


炊飯/再加熱ランプ点滅 



予約時刻は2通り記 
憶できます。 



時刻合わせランプ点滅 


V 炊飯 

巧加熱 


※工場出荷時は、予 
約]に6:00びセツ 
卜されています。 
予約キーをちラー 
度巧すと予約2の 
18: □□び表示され 
ます。 


3 メニュー巧をわけキーまたは健康メニューキーを 
巧し、いずれかのメニューを選ぶ 

※白米急速-炊さこみ-おこわ-発芽玄米のタイマー予約炊飯はでさません。 


4 時刻合わせ キーを 
巧し、食べたい時刻に 
合わせる 


ふつラやわらかめかため白米®达 

© 

時刻さわせ 

A 

i カレ-風が当烟すしめし1 

[ MS ® 

\ / 1 ザが11 

つ■ご♦つ口 

ク '■•'り、 

圧刀レベル 画^;;] 



みキー：] 0分単位で 
進む 

キー：] 0分単位で 
ちどる 

い甲しつづけると10分 
単位で早送0びできます。 


巧飯/再加熱キーを巧す 

※メ□ディー(ブヴ ー) び鳴ります。 

炊飯/再加熱キーを 、。ィ 炊飯 
巧さないとタイマー 
はスタートしません。 

※しソ上の操作手順で予約時刻の記憶び 
巨:00か57:30に変更されます。 



予約時刻点な 
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予約ランプ点な 
























予約！または2に記憶させた時刻で炊く 


予約時刻点滅 



予約 キーを 巧す 炊飯/再加熱ランプ点滅 

メニューを変更する場合は 

メニュ-炊きわけキ-また ( ^ V 炊飯 

は健康メ—ューキー対甲し、 ^ 户、. 巧!]日卸 
ぉ好みのメ三-を選びます。 Y " 

予約1または2の予約時刻び表示されます。 



時刻合わせランプ点滅 


つ 炊飯/再加熱キーを巧す 

※メ□ディー(ブヴー)び鳴ります。 


炊飯/再加熱キーを押さな 
いとタイマーはスタートし 
ません。 


VI 炊飯 

* 、 ち如熱 


予約ランプ点な 



予約時刻び点打し、予約時刻 
どおり炊さ上びります。 


無 洗米のタイマー予約炊飯について _ 

f なべに無洗米と水を入れると、米のデンプン質び溶けて白くにごることびあります。にごった 
まま炊飯するとデンプン質び沈殿し、強い焦げの原因となります。焦げび気になる場合は、]〜 
2度水をかえてすすざ、このにごりをとってからセットしてくださし、。 

夏場は水温び高くなります。 

水温び2已上になると、ひたした無洗米の腐敗び早くなりますので、米をよく洗い、予約時 
間を8時間までにしてください。_ 


タイマー予約炊飯のおすずめ時間 



;>< ニュー 

タイマー予約炊飯のおずすめ時間 


普通の米 

無洗米 

木 

ふつラ 

已已分〜 13 時間まで 

1 時間〜 13 時間まで 

やわらかめ 

1 時間〜 13 時間まで 

1 時間已分〜 13 時間まで 

J. 

かため 

己□分〜 13 時間まで 

5 已分〜 13 時間まで 

1 

炊 

さ 

カレー用 

己已分〜 13 時間まで 

1 時間〜 13 時間まで 

弁当用 

1 時間〜 13 時間まで 

1 時間已分〜 13 時間まで 

わ 

ずしめし 

已 5 分〜 13 時間まで 

1 時間〜 13 時間まで 

け 

おかゆ 

1 時間]已分〜 13 時間まで 

1 時間]已分〜 13 時間まで 

健 

康 

分づを米 

1 時間已分〜 13 時間まで 

— 

と 

玄米 

1 時間]已分〜 13 時間まで 

— 

ュ 

玄米活性 

3 時間 3 日分〜 13 時間まで 

— 


参 タイマー予約の飯のおすすめ時間未満でセットするとブヴーび4回(ピッピッピッピッ)鳴り、すぐに炊飯びはじまります。 

参 タイマー予約の飯を使ったとさは、少しやわ5かめに炊さ上びります。 

参 特に夏場など室温び高いとさは、米のひたしすざによる腐敗を防ぐため、なるべく13時間しソ内(無洗米は別寺間しソ内)でセット 
して < ださい。 

做 ! iHA ♦炊 さ上びりまでの残時間は表示されません。 

♦タイマ-を 取り消すときは、とりけしキ-娜してください。 

♦記憶 させた予約時刻を変更しない場合は予約時刻合わせは必要ありません。 
♦タイマー 予約中に現在時刻を知りたいとさは、みまたは受) キーを 巧すと確認でさます。 


1白 



























入れ 

各部のお手入れ 


必ず差込みプラグを巧き、本体-なべび;ちえてか日行ってください。 


なべ•しゃもじ•しゃもじ受け 


かぶたの內側 
本体の内側 （庫内） 



湯または水にひたし、スポンジで況ラ 
水気はよくふさ取る 

※なべの上部を水につけたままにするとなベの 
腐をの原因となります。 


電源コード•差込みプラグ 

► 

乾いたやわ日かい巧でふく 





水気をよくしぼった布で、ふき取る 

特に外ぶたの内側についたおねばやご飯粒は、 

必ず外ぶたを持ってきれいにふき取る 



表面の巧れは、めるま湯を含ませたふさんを固く 
しぼり、ふき取る 

はさまってしぶ生米や異物は、竹べラやはしなど 
で取り除< 



せっけん液をやわらかい布に含ませた後、かたく 
しぼりふさ取る 

蒸気ロセットをはずして蒸気口部分をよくふさ取る 
ただし、操作部は乾いたやわ日かい布でふき取る 
(プッシュボタンの周囲に生米などび入った場合は、 
必ず取り除く） 
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左図で示した部分に、ご飯粒などの異物びつまって 
いないか確認する 

つまっているとさは、竹ぐしやつまよラじで取り除く 
湯または水にひたし、スポンジで洗ラ 
内ぶたノ（ッキン • 圧力調整装置 • 安全弁は、はずせ 
ません。内ぶたといっしよに洗う 


水で流し洗いする。蒸気ロケースは蒸気ロキャッ 
プの「はずす」表示方向に回してはずす（①） 
つけるとさは、蒸気ロキャップの▽マークと蒸気 
ロケースの A マークを合わせ、「つける」表示方 
向に回して確実につける（②） 

お手入れ後、蒸気ロセットは必ずふたに差し込む 
おひつボールは取日ない 



♦シンナー- ベンジン-みびさ粉-たねし類（ナイ□ン-金属製など） • 漂白剤などは、 
お手入れに使用しないでください。 

♦外ぶ たの外側•本体の外側に化学ぞラさんを使用する場合は、強くふいたり、長時間 
触れさせたりしないよラにしてください。 


フ 、v 奉加てのなべ |r ついて お手入れのしやすさのため、フッ素加工を施してぃます。 

' 、 なべを長持ちさせるために、次のことをお守りください。 


食器ミ先いに使わないで！ 

酢は使わないで！ 

調味料を使った5、 

お手入れは早めに！ 

! たねし-みがさ粉など 
は使わないで！ 


♦使 巧中、色むらびでさることびありますび、性能や衛生上の支障はありません。 

♦なべ や内ぶたび変あしたり腐食した場合は、お近くの象印製品販売店でお買い巧めください。 


交換部品について 


も表は、交換部品の名称です。損傷している場合は、 
新しい部品と交換（有償）してください。交換の際は、 
製品の型名をご確認の上お買い上げの販売店でお 
巧めください。 


口 Eq □名 

部品番号 

希望小売価格 

内ぶた ( l . OL サイズ） 

C70 

2,0白0円 

内ぶた （ l . SL サイズ） 

C71 

2,100円 

なべり. OL サイズ） 

巨197 

10,000円 

なべり. 8 L サイズ） 

B198 

11，已〇日円 

しやをじ 

SHAKN 

2曰0円 

無洗米専用計量カップ 

色]-7824 

200円 

税后 

2002年9月現在 
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故障かな？と思ったときは 


修理を依頼される前に次の点をお調べくださし、。 


お調べいただぐこと 

こんなとを 

米 

ふ 

の 

量 

を 

ま 

ち 

が 

ご 

た 

ご 

飯 

を 

ぶ 

< 

ほ 

ぐ 

し 

て 

し、 

な 

い 

サ 

K 

ミ i 

?i 

なつ 
べし、 
のて 
列■い 
側る 

な 

ベ 

み 

ぶ 

ち' 

か 

変 

お 

し 

て 

し） 

る 

洗 

米 

を 

十ご 

川、 

を洗 
じ米 

ち象 

た外 

外 

ぶ 

た 

が日日 
キ閉 

ちま 

h て 
J し、 
な 
い 

内 

ぶ 

た 

を 

お; 
H 杉 

異て 
物 U 

12 

時 

間少 
LU 量 
上の 
のご 
通飯 
常の 
保保 

ご g 

/sm /皿 

まを 

たし 

はた 

^ ;令 

ち？ 
を飯 

を-! 

害め 

ig 

が 

〇 

遠け 

中し 

でキ 

電1 

源を 

が巧 

切し 

れて 

たし 

0ま 

、ご 

とた 

D 

な 

ベ 

み 

ぶ 

零を 

をが 

討 

雲る 

兰攝 

T 藥 
丰趣 

丄巧 

賴卞 

ちを 

を；甲 

威 

蒸. 

気 

□ 

セ 

'ツ 

た 

か 

つ 

し、 

て 

し、 

な 

し、 

ご 

かたすざる 

♦ 

♦ 

♦ 

♦ 


• 

♦ 




♦ 

♦ 

参 

生煮えになる（しんび残る） 

• 


• 

参 


参 

♦ 



参 

• 

参 

♦ 

飯 

が 

やわらかすざる 

参 

♦ 

• 

♦ 







参 

• 


ひど<焦げる 

参 


参 

♦ 

♦ 






参 

♦ 


炊飯中、ふきこぼれる 

参 










参 

• 

♦ 

保ご 
温飯 
中が 

におラ。変色する 
パヴパヴになる 
ひどく露びつく 













• 


1 炊飯でさない 
(キー操作でさない） 

► 

♦なべび入っていますか？^なべを入れてください。 

♦差込み プラグびはずれていませんか？ 

♦保温 ランプび点灯していませんか？ ^とりけしキーを巧してか 
5、再度、炊飯/再加熱キーを巧してください。 



炊飯中または、保温中に 
「ジー J または、「ブーン J 
と音びする 

► 

- ■ 

♦マイコンび 働いて火力調整している音、または内部の熱を外へ 
出すためのフアンび回っている音です。 



表示部びおかし<なつ 
た0キー操作でさない 

► 

♦差込み プラグをいったん抜いて再度コンセントに差し込んでく 
ださい。7 : 00び点滅しますので、時刻をセットしなおして 
^だホい。 （ P 7 〜8参眠、） 

また、予約時刻をセットしなおしてください。 （ P 1 8〜19参照） 



あったか再加熱びでさ 
ない 

► 

♦保温- おやすみ保温を取り消していませんか？ 



停電び起こった6 

► 

♦炊 飯中で] 0分け内の停電の場合は、 U チウム電池により、停 
電前の状態を記憶していますので、停電び復帰すると炊飯は継 
続されます。 （10 分な上の停電の場合は、取り消し状態にな 
ります。） 

♦タイマー 作動中は、燃反開始時刻になっても停電び復帰しなし化、 
炊き上びりび遅れることびあります。 


がぶたと本体 
の間か！5蒸気 
がちれる 

圧力調整装置 

巧びつまっていないか異物び 
かみこんでいないか確認する 

お手入れをずる ( P 21 参照） 

安全弁 

ボールび 動<か確認ずる 

目ゴまりしているときはお手入れ 
をする ( P 2] 参照） 

内ぶた 

落としたりして変形している 
内ぶたノ くッキンび切れている 

交換する(販売店にお問い合わせく 
ださい） 


♦いずれの 場合にちあてはま6ない場合は、お近くの象印製品販売店または、轉社のお客様ご相談窓□までお問い合わせください。 
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リチウム電池交換について 


予約時刻を記憶し続ける役目をします。 


1」チウム電池は電源び接続されていない時にも、時計を動かしたり、 

♦電池 交換の目やず 

無通電の場合、約4〜5年の寿命びあります。（室温約 20° C の場合） 

参 電池が消'耗してくると… 

差込みプラグを接続すると、現在時刻は 
7:00を表示し点滅し続けます。 

そのまま、時刻をセットしなおずと通苗どおり使用できまず。 

但し、差込みプラグを抜くと表お部の表示び消えまず。 表示部 

このような場合には、お買い巧めの販売店または、弊社のお客様ご相談窓□へお申しつけください。 
ち償にて、新しい U チウム電池にお取りかえいたします。 

参事 故や故障の原因となりますので、絶巧にご自分で U チウム電池を交換しないでください。 


症 状 

原因 

処置 

表示部に H 1 日が点灯表おする 

内ぶたの 
つけ忘れ 

内ぶたを取りつけてとりけしキーを巧してく 
ださい。 

表示部に H 04 が已秒間点好表示ずる 
(とりけしキーのみ受けつける） 

なべの 
入れ忘れ 

なべを確実に入れてください。 

表示部に E 0 目が点灯表示し、キー操作 
がでさない 

(とりけしキーのみ受けつける） 

電圧異常 

異常な電圧び入った場合、故障防止のために 
動作を停止しまず。 

♦コンセントの定格電圧をよく確かめ、正しい電圧で 
ご使用になるか、別のコンセントをご利用ください。 

炊飯/再加熱キーを押したとさプヴー 
む''：4回日鳥0、表示音 P に H 0] または H 日2なく 
点口表示する 

(とりけしキーのみ受けつける） 

庫内局/血 

ふたセンサーまたは、サイドセンサーび高温 
になっており、おいしいご飯が炊けませんの 
で冷えるまで待って<ださい。 

表示音に[こ E 01• E 02- E 07- E 09. E ]] 

■ E 12が点灯表示する 

故 障 

故障でずのでお買い上げの販売店か弊社のお 
客様ご相談窓口までご連絡ください。 

表示部に H 日日が点灯表示する 

高圧異常 

圧力び異常に上びった場合、故障防止のために 
動作を停止します。 

♦外ぶたを閉めたままコンセントを抜かないで自 
然に圧力び下びるまで待ち、 H 0 目表示び消え 
た後、コンセントを抜いて蒸気□、圧力調整装 
置、ま全弁のお手入れをしてください。お手入 
れ後ち H 09 表示び出る場合は、故障でずので 
お買い上げの販売店か弊社のお客様ご相談窓 □ 
までご連絡ください。 



こんな表示をしたときは 
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± 手な炊を方 

「お米の計量について」 

♦米の 計量は付属の計量カップで行ってくだ 
さい。 

普通精白米(もちホ含む） 

分づき米 「白米用」の計量カップで 

玄 米 ’つ1カップ =180 mL ) 

発芽玄米 


無洗米施な米のもち米含切一 


「無洗米賴」備量 
カップで 

(1 カップ =171 mL ) 


洗米のコツ (無巧米は不要） 

♦] 回目は、たっぷりの水で手早く洗って、水 
をすぐにすてます。この後、4〜已回水を 
かえ、めか分をよく洗い流します。 


アルカリイオン水について 

♦アル カ U 度の強い水で炊飯すると、黄変し 
たり、ベたついたご飯になることびあります。 


お料理ノー トに記載している分 
量の計量単位について 

1カップ… • う SOmL (付属の「白米用」の計量カップ） 

大さじ] . 1已 mL 

ルさじ] . 已 mL 


水加減 

♦米の 種類を確かめて水加減してください。 


米の種類 

水加減の目やず 

軟質米 
胚芽米 

ほぼ目盛どおり 

新 米 

目盛よりかなめ 

ち米-硬質米 
標準価格米 

目盛より少し多め 


参 水の量び米に巧して正しい水量かを確認してく 
ださい。 

水加減をみしをめで巧飯される場合は、「やわ 
らかめ」メニューをご使用ください。（ふさこ 
ぼれ防止のため） 


無洗米をお使いの場合 

• 「無洗米専用」の計量カップで米を S 十 量します。 
♦無 洗米選択の操作を行います。^ P 9参照 
♦無 洗米と水をなべに入れて、水加減をした 
あと、なべの底からよくかきまだます。 
♦焦げび 気になる場合は、炊飯前に軽くすす 
いで、水の白いにごりを取ると焦げびうすく 
なります。 


具や調味料を加えて炊く場合 

■具を加える場合 

参 具はルさめに切り、米の上に平らにのせ 
てまだずに炊さます。 

参 具の量は米の質量の3□〜已□%とする。 

(多すざるとラまく炊けません） 

♦煮えに くい具は、下ごし5えをします。 
■調味料を加える場合 
♦調味料を 加えたあとは、なべの底か日よ 
くませ'ます。 
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ay - 卜 


區 In の炊きわけ（ふつう•やわ5かめ•かため） 

ち精米のご飯 


弁当用 


ずしめし . 

参 ちらしずし 

炊さこみ•…… 

•五目 ご飯 

おかゆ . 

参 t 草びゆ 

おこわ . 

参 山菜おこわ 

分づさ米•… 

♦分 づさ米ご飯 


ホザ . 

♦玄米の 炊さこみご飯 


拂活性 . 

♦玄米 活性ご飯のトツピングアラカルト 


発す玄米 . 

♦スタ =ナキムチのまぜご飯 


2已〜27 


27 

28 
28 

29 

30 

31 

32 

33 

34 
3已 
36 


圧力びかかるメニューとかか5ないメニュー 


キー 

メニユー 

圧力がかかるメニューには ♦をつ けています 

メニ:!一炊をわけ 

白米の 
炊をわけ 

ふつラ 

• 

やわらかめ 

• 

かため 

• 

白米急速 

参 

カレー 用 

• 

弁当用 

• 

すしめし 


炊をこみ 

• 

おかゆ 


おこわ 


健康メニュー 

分づを米 

• 

玄米 

• 

玄米活性 

• 

発す玄米 

• 


2已 
































白米の炊きわけ（ふつう • やわ5かめ • かため) 


炊さ方 


■ 「ふつう」を選ぶ場合 



♦巧き上がり 

r 。、つつ 


:この製品の標準 
ホ欠さ上げます。 


ふつう I のかたさに 


巧>わらかめ1 : I ふつ刮 より、やわ 5 かめに巧き上げ 
ます。 


かため 


后石习より、かためにホ欠き上げまず。 


♦白米の炊きわけとは 

水加減はかえずに、メニユー選 
択でお好みのかたさを選ぶこと 
により白米のかたさを巧さわけ 
る機能のことをいいます。ここで 
は、垣あの水位目盛で水加減 
をし' (メニユー炊きち行つ キーで 
ふつう] わらかめ I I かため I の 
いずれかを選びます。 


♦ミ十写 

「白米用」の計量カップではかりまず。 
♦水加減 

垣を]の水位目盛に合わせます。 
♦操作 

(メニューの きわけ) キーを 巧し、 に、 つう] 
I やわ 6 かめ I 面た杏] のいずれかを選び 

ます。 


胚芽精米のご飯 

材鮮(4~5人分） 

胚巧精米※ . 3カップ 


つくりち 

〇米は洗い、 巧采1 の水位目盛3まで水を入れます。 
(巧を精米は、面をがとれないように優し < 手 
早く洗し巧す。） 

e (メニュー 欣きわけ )キーを押してを選戊 
続して (炊飯/再出熱) キーを押します。 

@保温になれば、まぜてほぐします 


※胚芽精米：胚芽を残してめか層をとリ除いて 
いる米。特殊な精米技術で精米したちので、 
家庭用精米機では精米できません。お米屋さ 
んで購入してください。 

- P 10 r 分づき米や面芽精米について」参照 
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麦まぜご飯 


巧料(4~5人分) 


米 . 2 %カップ 

押し麦 . なカップ 


っ< りち 

〇米と押し麦は、合わせて洗い @打 の水位目盛 
3まで水を入れます。 

(押し麦は、軽くて流れやすしザこめ、ざるを用意し、 
そこへすて水を流すようにすると押し麦が流れ 
なくて良い） 

0 ( メニュー欺きわけ) キーを押して 巧わ6かめ I を 
選び、続して (炊飯/再力□熱) キーを押します。 

® 保温になれば、まぜてほぐします。 


♦押し麦をまぜる量は、炊飯量の20%までとし 
てください。押し麦の量がをいと炊けない場 
合があります。 

例）1カップ炊飯の場合 
'米 0.8 カップ ( Vs カップ） 

'押し麦 0.2 カップ(ン5力、ソス 


白米急速 


〔炊さ方） 



♦'のさ上びり 

白米を早く巧き上げたいときに使い 
ます。かしかためにホ欠き上びります。 

♦ミ 十 量 

「白米用」の 計量 カップではかります。 
♦水加減 

@ のの 水位目盛に合わせまず。 
♦操作 

0ニュー炊きわけ ) キーを巧し、 

白米急ま I を選びまず。 



♦ r 白米急速」メニューでかために炊き上がった場合は、外ぶたを閉めたまま10分程度放置していた 
だくと、よりおいしくいただけまず。 
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カレー用 



〔炊さ方） 





♦'のさ上びり 

カレーとさ5 つとまざるようにかため 
で粘りび少なめのノ くラ U としたご飯 
にホ欠き上げます。 

♦ミ十量 

「白米用」の計量カップではかります。 
♦水加減 

巧しめの の水位目盛に合わせます。 
♦操作 

(メニュー炊きわけ) キーを 巧し、 

カレー 庙 I を選びます。 



弁当用 



〔炊さ方） 





♦'のさ上びり 

粒の中までしっかりと巧さ、表面を粘 
りの膜で包むように巧き上げます。 

♦ミ十量 

「白米用」の計量カップではかります。 
♦水加減 

励 の水位目盛に合わせます。 
♦操作 

(メニュー 炊きわけ) キーを巧し、 

L 弁当用 I を選びます。 
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ずしめし 



〔炊さ方） 



♦巧き上びり 

合わせ酢を加えることを考え、少しか 
ためで粘りの少ないさ5りとしたすし 
用のご飯に巧き上げます。 

♦ミ十量 

「白米用」の計量カップではかります。 
♦水加減 

巧しめの の水位目盛に合わせます。 
♦操作 

(メニュー炊きわけ) キーを 巧し、 
すしめし I を 選びます。 



ちらしずし 


材料 (4 〜5人巧） 

米 . 3カップ 


ム 

ち 

せ 

酢 


巨 


酢■••一大さじ4 
砂糖■••大さじ3 
塩 . ルさじ1 
にんじん-- 20旨 

ごぼう . 

••ル％本(約35旨) 
たけのこ.‘ 30旨 
生しいたけ.之枚 
ちくわ.…1本 


だし汁 - Vs カップ 
砂糖•’大さじ2 


@しょうゆ大さじ1 
みりん(または酒) 
. ……大さじ1 

.卵 . S 個 


© みりん.ルさじ1 
.塩 . 少々 


みつば(ゆでる) 


または木の芽-•••適宜 
酢レンコン•のり- 
うす捆しょうが 一 適宜 
えび•いか•さやえんどう 
(ゆでる） . 適宜 


っ< りち 

〇米は洗い、 I すしめし I の水位目盛3まで水を入 
れまず。 

0 C メこュー炊きわけ) キーを押して I すしめし I を 
選び、続いて が欠飯/再力□熱) キーを押しまず。 

® 保温になれば、めれぶきんでふいたずし桶にご 
飯をうつし、ずぐに合わせ酢をふりこみ、時々大 
きくまぜてあおぐなどして冷ましまず。 



〇にんじんはみじん切り、ごぼうはささがき、たけのこ 
はルさなたんざく切り、生しいたけはせん切りにし、 
ちくわはたて2つに割り、ル□切りにしまず。®で汁 
けがなくなるまで煮ます。 

@ ©はまぜ合わせて薄焼きにして細く切り、錦糸卵を 
作ります。 

0® のずしめしに〇の具をまぜこみ、最後にみつば、 
錦糸卵、酢レンコン、のりを散らしてえび、いか、さ啼 
えんどうをかざり、うず姑しょうがを添えまず。 
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炊きこみ 


炊さ方 



♦巧き上がり 

味のよく染み込んだふつく 5したの 
きこみご飯に巧き上げます。 

♦ミ十 写 

「白米用」の計量カップではかります。 
♦水加減 

向米 の水位目盛に合わせます。 
♦操作 

け ニュー 吸きわけ) キーを 巧し、 

I 巧きこみ を選びます。 


米 


1 .□!_ サイスま1〜4カップ、1 .8 L サイズは2〜己カップの間で巧きます。（これじ(か 
の量でのくとあふれたり、うまく'のけないことびありまず。） 

具：具の量は米の質量の30〜已0%び適量です。ルさめに切り、米の上に平5にのせて 
まぜずに'巧飯します。 

調味料：だし汁やかなどで薄めて米に加え、水加減したあと、なべの底か5よくまぜます。 


五目ご飯 


材料 (4 〜5 人 巧） 



米 . 

3 カップ 


‘薄□しょうゆ 

鶏肉(またはし 5 ず干し） 


. 大さじ 1 V 2 


… 50 旨 

@ 

みりん''大さじ 1 V 2 

ミ由あげ . 

'''、版 

塩.•一‘ルさじ 1/2 

にんじん''' 

• • • 35呂 


だしの素 

こんにゃく一 

… 35 旨 


.. ルさじ’/ 2 

ごぼう''ルン 2 本術 35 目） 

干ししいたけのもどし汁'''適を 

干ししいたけ 


絹さやまたはみつば(ゆでる） 


2 〜 3 枚 


. 適宜 


っ< りち 

〇 1 cm 角に切った鶏肉と、ミ由抜き(一度熱愚にをし 
ます佑してルさめのたんざくに切ったミ由あげを、 
蝴こ已分間つけておきます。 

©にんじんはルさめのたんざくに切ります。こん 
にゃくはたんざくに切り、熱湯に通してざるにあ 
げておきます。ごぼうはささがきにし、水にさ6 
してアクを抜き、ざるにあげておきます。干しし 
いたけは水でもどして石づきを取り、細切りに 
しよ 9 〇 

©干ししいたけのもどし汁に〇のつけ汁を力□え、 
全体をよくまぜておきます。 

〇米は洗って®を力□え、®^の水位目盛3まで水 


I ♦のきこみご飯やおこわなどで具を炊きこむ場合，米の上に 曼 
をのせたをはまぜないで 炊いてください。まぜるとうまくで 
言なし^りまず T 

♦米 や具の 量が 多すぎるとうまくできない 場合がありますので 



をたし、なべの底か6よくまぜます。 

©0 と©の具を〇の米の上に平6にのせます。 


@( 


L 一厥きわけ)キーを押して[炊きこみ I を選び、 


続いて (»/ 再历 M ) キーを押します。 

0保温になれば、まぜてほぐします。 

@器に盛り、絹さややみつばをかざります C 


こま意 
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おかゆ 


戸 




炊さ方 



♦ミ十 写 

「白米用」の計量カップではかります。 
♦か加減 

巧か间 の 水位目盛に合わせます。 
♦操作 

(メニューのきわけ) キーを巧し、 

巧面切を選びます。 




セ草がゆ 

が料(4~5人分） 

米 . 1カップ 

青菜類(あれば春の4:草,なければその他の野菜類） 

. 75g 

塩 . 少、々 

っ< りち 

0 青菜類は洗って熱愚でゆで、水にとってぶまし、 
水けを絞ってル□切りにしておきます。 

©米は洗い、匿を到の水位目盛1まで水を入れ 

かす0 

0 ( メニュー炊きわけホ ーを押してを選戊 
続いて 揪飯/再力□熱) キーを押します。 

〇保温になればふたを開け、〇と塩を庙えて軽く 
まぜます。または、器に盛り、0を上にのせます。 


♦春の t 草:セリ、ナブナ、ゴギヨウ、八コベラ、ホト 
ケノザ、 スズナ (カブ）、スブシ□(ダ 
イコン）の7種 



♦おかゆを炊く場合は、必ず「おかゆ」メニューを選んでください。他のメニューを選ぶとふきこぼれの 
原因となリまず。 

♦ rt 草がゆ」などの青菜を入れるおかゆの場合、青菜はあらかじめゆでておき、おかゆが炊き上がつ 
てから力□えてください。最初から扣えると、青菜が変色したリ、また、圧力調整装置や安全弁がつまる 
恐れがあ LJ 、 危検でず。 


ごを意 
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おこね 


炊さ方 



♦言十 量 

° r 白米用」の計量カップではかります。 
♦水加減 

おこ讶 の水位目盛に合わせます。 
♦操作 

(メニュー 炊きわけ) キーを 巧し、 


[おこわ] を選びます。 


山菜おこわ 


材料 (4 〜5人巧） 

もち米 . 3 カップ 

山菓水煮(パック入り） . 3/4カップ(約75旨） 

みりん . 大さじ1 

塩 . ルさじ1 


@ 


つ < りち 

〇米は洗い、ざるにあげて30分 ia 上水切りします。 
©0 をなべに入れて®^力□え、の水位目 
盛3まで水をたし、なべの底からよくまぜまず。 
その上に水切りした山菜水煮を平6にのせます。 
0 ( メニュー炊きわけ) キーを押して を運び、 
続いて (炊飯/再力□熟) キーを押します。 

©保温になれば、まぜてほぐします。 


♦炊きこみご飯やおこわなどで具を炊きこむ場合，米の上に 曼 
をのせた後はまぜないで 炊いてください。まぜるとうまくで 

♦米 や具の量がをすぎるとうまくできない 場合がありますので 


♦もち米と米（うるち米）を1ソ2カップずつまぜて炊く 
場合、水を巧ミ巧の水位目盛3より少し多めに増 
やして<ださい。 



i 思 






















































分づを米 



分づき米ご飯 


巧料(4~5人分） 

分づき米巧分づき，5分づき，7分づき）.' 3カップ 

つくりち 

〇米は洗い、 分づき米 の水位目盛3まで水を人 
れます。 

0 C 健康メニユー片 一を押して 分づき米 を選び、 
続いて 嫩飯/再旭熱) キーを押します。 

® 保温になれば、まぜてほぐします。 
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玄米 


〔炊さ方） 



♦言 十 量 

° r 白米用」の 計量 カップではかります。 
♦水加減 

瓦 米 の水位目盛に合わせます。 
♦操作 

(健康メニュー) キーを巧し、 

[ WW ] を還びます。 



玄米の炊きこみご飯 


材料 (4 〜5 人 巧） 

玄米 . 

. 3カップ 

鶏巧 


. 80 呂 

ミ田あけ . 

. 1 あ 

にんじん . 

. 35 呂 

こんにゃく . 

. 35 呂 

ごぼう . 

……ル1/2本(約35邑） 

@ 

薄□しょうゆ . 

. 大さじ3 

!_みりん . 

. 大さじ1ん 


つくりち 

〇鷄肉は 1 cm 角に切り、ミ由あげはミ由おき(一度熱 
湯に通します庭してルさめのたんざくに切ります。 
©にんじん、こんにゃくはたんざくに切 U 、 こんにゃ 
くは熱湯に通してざるにあげておきます。 

ご1ま e ) は、ささがぎにして水にさ6してアクを抜き、 
ざるにあげておきます。 

©米は洗って®を庙え、 I 玄米 I の水位目盛3まで 
水をたし、なべの底か6よくまぜます。 

〇0 と©の具を®の米の上に平6にのせます。 

Q (健康メニュ ー ) キーを押して ^^ を選び、続い 
て (跌飯/再化熱) キーを押します。 

@保温になれば、まぜてほぐします。 



♦調巧料を力□えて炊飯していますので、やや強め 
に焦げます。 


♦をホの洗い方: 玄米はちみ殻などをとり除く 
程度に洗って < ださい。 

♦上記のメニューについては1 .0 L サイブの場 
合は1〜4カッス 1.8 L サイブの場合は2〜6 
カップの範团で炊いてください。 
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玄米活性 


r 




炊さ方 



♦ホ欠き上びり 

玄米を約40でのお湯に2時間ひたし 
ておくことで、玄米を活性化させた粉 
自動的に巧飯を開始します。それに 
よりギヤバ（ガンマーアミノ酪酸）な 
どの玄米の栄養価びよりいっそラ高 
まります。 

♦ミ十写 

「白米用」の計量カップではかります。 
♦か加減 

巧米 I の水位目盛に合わせます。 
♦操作—^ 

(健康メニュー) キーを巧し、 

I 玄米活性1 を選びます。 


V. 




玄米活性ご飯のトッピングアラカルト 


材料 (4 〜5人が） 

ま米 . 

…. 3カップ 

トッピングアラカルト 
ア.ジャコごま 
イ.いりこ葉っ葉 
ウ.ル魚の揚げ煮 

適宜 

エ.ルえびの天ぷら 
才.春菊のごまあえ 
力.とりレバーのしょうゆ養け 


つくりち 

〇米は洗い、 玄米 I の水位目盛3まで水を人れます。 
0 (健康メニュー) キーで I 玄米活性 I を選び、続いて 
(炊飯/再出飘 キーを押します。 

® 保温になればまぜてほぐし、お巧みの具をトッピ 
ングしていただ'きます。 

トッピングする具のつくりち 
ァ.ジャコごま 

ちりめんじゃこといりゴマをフライパンでか6 
炒りし、最後にあおのりを力□えます。 

イ.いりこ菜っ葉 

フライパンにサラダミ由を熱し、いりことルさく 
刻んだ菜っ葉(大根の葉など)を妙め、しょうゆ、 
が糖、 t 巧唐辛子で巧つけします。 


ウ.ル魚の揚げ煮 

ル魚に片栗粉をまぶして揚げ、砂糖、しょうゆ、酢に 
一 □未唐辛子少々を出えた中で煮からめます。 

エ.ルえびの天ぷ6 

えびの殻をむき、一尾ずつ天ぷ6にします。 

才.春菊のごまあえ 

春菊をゆでて切り、しょうゆ、みりん、すりごまであえ 
ょ'^ 〇 

力.とり レバーの しょうゆ漬け 

しょうゆ、みりん、酒、ねぎ、しょうが、一味害辛子少々 
をまぜ合わせた中に、しっかりめにゆでた熱いレバ 
一を入れて1時間つけておきます。 


3已 














































発す玄米 


_ 'A 

♦巧き上がり 

発す玄米をおいしく巧き上げます。 

♦ミ十 P 

「白米用」の計量カップではかります。 
♦水加減 

[g 米 I の水位目盛で合わせます。 

なべの水位目盛は、発す玄米と白米を 

「1:2」の割合でまぜ合わせたとさを 

標準としています。 

(例）1カップを'巧く場合 
発す玄米…1/^カップ 
白 米…％カップ 

水力日減…の水位目盛どおり 

※発す玄米の種類によってはがさ上がり 
のかたさび変わってさまずので、お好 
みにより一目盛の i / sL ソ内で水加減し 
てください。 

♦操作 

(健康メニュー) キーを巧し、 発芽玄米 を 

選びます。 


スタミナキムチのまぜご飯 

つくりち 

〇発芽玄米と米は合わせて洗い、 @の の水位目盛3 
まで水を人れます。 

(健康メニュー） キーを押して 発芽玄米 を選び、 
続いて (欣飯/再姐熱) キーを押します。 

0卵は錦糸卵（うす焼きにしてせん切り）にします。 

® 牛肉はせん切りにし、®とまぜ合わせて5分闇つけ 
てお含ます。 

〇キムチは洗わずにせん切りにします。 
©フライパンにサラダミ由を熱して®を炒め、次に〇 
を力□えて更に炒めます。 

@〇が保温になれば、包を力□え、まぜてほぐします。 

0器に盛り、©を散6します。 


巧 料(4~5 人 分） 

発芽を米 . 1カップ 

米 . 2カップ 

牛肉（赤身うす切り） . 90旨 

しょうゆ . 大さじ2 

にんにく（みじん切り） . 1片 

贷）すりごま . 大さじ1 

こしょう . 少々 

ごまミ由 . 大さじ1 

キムチ（白菜） . 150旨 

サラダな . 大さじ2 

卵（錦糸卵巧） . 2〜3個 


〔炊さ方） 
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《保証期間中》 

製品に保証書を添えて、お買い上げの販売店に 
ご持参 < ださい。保証書の記載内容に基づを修 
理させていたださまず。 

《保証期間を経過しているとき》 

お買い上げの販売店にご相談 < ださい。修理に 
よって機能が維持でさる場合は、お客様のご要 
望によ0有料修理させていたださまず。販売店 
にご依頼にならない場合には、弊社のお客様ご 
相談窓口にご連絡 < ださい。 


•性能 部品とは、その製品の機能を維持ずるた 
め I し必要な部品です。 


かる費用でず。 

「部品代 は、修理に使用した部品および補助 
材料代です。 


お客様ご自身で修理されたり、手を加えたりずることはを険でず。絶対にしないでください。 


6上記の内容についての詳細、贈答•転居の 
場合など、その他、製品に関ずるお問い台 
わせ、ご質問がございました5、お買い上 
げの販売店または、製社のお客様ごホ目談 
窓□までお気軽にごホ目談ください。 


3修 I 里を依頼されるとさ 


参 取り消し状態（炊飯•保湿をしていないとさ）の消費電力は、約 0.9 W です。 

参 平均保温時消費電力は、室温20でで最大炊飯容量の場をです。 

参 外形寸法は、幅-與行-高さの順に表示しています。 

参 特定地域（高い山■厳寒地）においては、所定の性能が確保でさないことがありまず。 
こラした場所での使用はなるベ<おさけください。 


1 

保証書の内容のご確認と保巧のお願い。 

■ 

5 

修理料金の仕組み 


必ず r 販売店印およびお買い上げ曰」をご確認 
のうえ、お買い上げの販売店から受け取り、巧 
容をよくお読みのうえ、大刷こ保存してくださし、。 


保証期間は、お買い上げ日より1年間です。 


修理料金は、技術料、部品代などで構成されて 
いまず。 

I 技術料 1 は、診断-故障箇所の修理および部品 
交換 • 調整 • 修理完了時の点検などの作業にか 


仕様 


型 名 

NP - AS 1 〇 

NP - AS 1 8 

炊 

飯 

容 

白米*白米急速（カップ） 

0.18—1. OL ( l 〜約已 .5) 

0.18〜1 .8 L (1 〜1〇) 


無洗米の場合 

0.1 71〜約日.白 4 L ( 1〜約已.百） 

0. 171〜1 .71 L (1 〜1日） 

炊さこみ • おこわ（カップ） 

0.1 召〜0.72 L (1 〜 4) 

日.3巨〜1.日 8 L (2 〜巨） 


無洗米の場合 

0.1 71〜0.684 L ( 1〜 4) 

日.342〜1 .02 巨 L (2 〜 6) 

すしめし（カップ） 

0.18—1 .日1(1〜約已 .5) 

0.18〜1 .8 L (1 〜1〇) 


無洗米の場合 

0.1 71〜約日.目 4 L ( 1〜約已.百） 

0. 171〜1 .71 L (1 〜1日） 

お 

かゆ（カップ） 

0.0白〜0.271(0.已〜1.已） 

日.日白〜日. 45 L (日.己〜 2.5) 

お洗米の場合 

0.08色〜0.2已7し（〇.已〜1.己） 

0.086〜0.428 L (〇.己〜2.已） 

カレー 

扫•弁当用（カップ） 

日.1召〜1.日1(1〜約已.己） 

0.1 8〜1〜1曰） 

お洗米の場合 

0.1 71〜約日.白 4 L ( 1〜約已.百） 

日.171〜1 .71 L (1 〜1〇) 

分づさ米‘玄米‘発す玄米（カップ） 

0.1 召〜0.72 L (1 〜 4) 

日.3巨〜1 .44 L (2 〜 8) 

定 格 

100 V 1230 W 

100 V 1吕已 OW 

平均保温時消費電力 

2已 W 

34 W 

炊 飯 方式 

圧力 IH (誘導加熱）方式 

電源 コード 

長さ1 .Om (コードリールつさ） 

列 おブ 法 （ cm ) 

約2已.百 X 約3已.已 X 約21.己 

約28.已 X 約38.已 X 約2百 

質 量 

約 5.2 k 旨 

約 6.3 k 宮 


4製社は、この圧力 IH 炊飯ジャーの?制度用性能部品を、製 
造打切を6年脯しています。 


愛情点検 

口 


長年ご使用の圧力 IH 炊飯ジャーの点検を！ 


こあ 
んり 
なま 
症せ 
がん 
はか 


参 ご使用中、電源コード-差込みプラグび異常 
に熱くなる 

♦焦げ <さいにおいがずる 
♦製品の 一部に割れ、びたつき、ゆるみびある 
♦炊 飯中、底部のフアンびまわっていない 
♦その他の 異常や故障びある 



お 

こんな症状のとさは、故障 


旧田 

や事故の防止のため、おず 


が貝 

販売店に点検（ち料)をご 


い 

相談ください。 


アフタ—ヴ—ビスについて 
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お客様ご相談窓□のご案内 


薛社製品についての修理のご相談な5 
びにご依頼はお買い上げの販売店へお 
申し出 < ださい。 

新製品などの商品選び • お取り扱い•お 
手入れ方法などのご相談は「お客様ご 
相談センター」にご相談ください。 
転居されたり贈答品などで、販売店に修 
理の依頼がでさない場合は、「修理ご相 
談窓□」にご相談ください。 

使い方•お買い物のご巧談は 


お客様ご相談センター 


250570 -01 1874 

m 白勇ち貝で OK 市内通話料金でご利用頂けまず 

受付時間9:日日〜17:日日 

月曜日〜金曜日け兄曰、鮮社が業曰を除く） 

携帯電話 .PHS のちはこち！3へ行大阪 06-6356-2451 
♦ファクシミ IJ でのお問い合わせ Fax 06-6356-6143 

ご愛用の製品の「品番•お問い合わせ内容」および、お客様の「お名前 • 
ご住所•お電話番号 ’Fax 番号」をご記入のうえ、お問い合わせ願います。 


修理ご相談窓 □ 

修理ご相談ダイヤルと住所 

ま京お客様センター 

巧 03-3798-4] 6] 

干106 -8 已78東京都港区南麻巧 1 T 目6を18号 

札幌ま店 

Q 01 1-821-1 123 

〒〇巨 2-0904 札幌市豊平区豊平四条1 2 T 目2ま10号 

仙台ま店 

巧022 -284-274] 

干 983-0043 仙台市き城野区致野巧1 T 目1番扫号 

新漏ま店 

巧025 -272-088] 

干9曰 0-0867 新漏市竹尾卸新町 807-1 

静岡営業所 

巧054 -283-7970 

干 422-8044 静岡市西脇762ま地 

大阪お客様センター 

巧 06-6356-26] 8 

〒已 30-8 己 1 1大阪市化区天満1 T 目18き12号 

名ち屋ま店 

巧0587 -96-0600 

〒4目 0-0 141愛知県丹羽郡大口町上ルロ 2 T 目1已8 

北陸営業所 

巧076 -237-0] 5] 

干9吕〇-0016金お市諸江町や T 260 ま1号 

岡山営業所 

巧086 -243-7588 

干700-0973岡山市下中野フ67ま地 

四国支店 

巧0877 -44-5 川 

干7巨 2-0053 坂出市西大お化3了目 3-20 

ム巧>{お 

巧082-244-] 633 

干 730-0047 広島市中区平野町3き29号 

福岡支店 

巧092 -44] -438] 

干 812-8728 福岡市博を医博を駅南 1 T 目8ま11号 

鹿児島営業所 

Q 099-256-51 88 

干8日 0-0073 鹿児島市宇宿3下目42番14号 


圧力 IH 炊 飯 ジャー 保記 書 


障込修理] 

保証期間内に取扱説明書、本体表示などのを意書をに従って正常な使用状態で使用して故障した場合には、保証書の記載内容に基づさ、お買い上 
ばの販売店び無料修理いたします。お買い上げの日か5下記の期間内に故障した場をは、商品と本書をお持ちいただき、お買し化ばの販売店に修理 
をご依頼ください。なお、お客様宅での出張修理や郵送などで製品を送られた場合は、出張や郵送などに要する実費を申し受けます。 


型名 

NP-AS10/AS18 

お 

客 

お名前 

ご住所〒 



様 



巧 

※お買い上げ曰 

^^販売店名，住巧 


年ち 

曰 


保証期間 

(お買い上げ曰より） 


本体1年 

巧 


修理 ><モ 


※印欄に記入のない場合は無効となりますから必ずご確認ください。 

1. ご転居、ご贈答などで、お買い上げの販売店に修理び依頼でさない攝合は、蝶社のお客様ご相詰 L 窓□までお気軽にご相談 <ださい。 

2. 保証期間巧でも次の攝合には有料修理になりまず。 

(イ）使用上の誤り、および改造や不当な修理による故障および損傷。 

(□:1お買い上げ懐の輸送•移動-落下などによる故障および損傷。 

(八）乂が、地震、水害、落雷、その他の天災地変、および公害、塩害、ガス害（硫化ガスなど）、異常電圧、指定がの使巧電源（電圧、 
周波数）などによる故障および損傷。 

(二） 一般家庭用政が（たとえば業務用の長時間使用、車顿、船舶へのとラ載）に使用された場合の故障および損傷。 

(ホ）本書のご提示びない場合。 

(へ）本書にお買い上げ年月□、お客様名、販売店名の記入のない場合あるいは字句を書きかえ5れた場合。 

(卜）消耗部品の交換。 

3. 本書は曰本国巧においてのみ有効でず。 

This warranty is valid only in Japan . 

4 . 本書は盗難•乂おなどの不可抗力がで紛失された塌をは、再発行いたしませんので大切に保存してください。 

参 このイ呆証書は、本書に明示した期間•条件のもとにおいて無料修理をお約束するちのです。従ってこの保証書によってお客様 
のま律上の権利を制限するちのではありませんので、保証期間経過後の修理などについてご不明の堤合は、お買い上げの販 
売店または、弊社のお客様ご相談窓□までお気軽にご相談ください。 

参 保証期間経過後の修理•補修用性能部品の保有期間について詳し <は、アフターサービスについての項をご覧くださし、。 


まの7ホ-ピン株式含社 

〒日3日-8日り大阪市北区天満 1 T 目20番日号巧(日目)目3日目-2391 


llPRiNTEDWITHl この取扱説明書•お料巧ノートは、エコマーク認定の再生紙を使用、 
大豆油インクで印刷しています。 


シ ISOYINK 


NP-AS K - ◎⑥ 





























































